
PETIT-DÉJEUNER
11–16 UHR

SÜSSES FRÜHSTÜCK  •  
Brotkorb // Butter // 

Marmelade // Buttercroissant // 
hausgemachtes Birchermüsli

15.5

SALZIGES FRÜHSTÜCK
Brotkorb // Butter // Wurst und Käse // 
Räucherlachs // 2 Rühr- oder Spiegeleier

24.5

ORIENTALISCHES FRÜHSTÜCK
zwei pochierte Eier mit Joghurt // 

Zitrone // Dill // Chili // 
Feta // Rohkost und Dips

22.5

GROSSES FRÜHSTÜCK FÜR 2
Brotkorb // Butter // 

Marmelade // Buttercroissant // 
hausgemachtes Birchermüsli // 

Wurst und Käse // Räucherlachs // 
2 Rühr- oder Spiegeleier

38.5

2 STK. WEISSWURST 
vom Weißwurstpapst Wallner // 

süßer Senf // Breze // Butter
12.-

EGGS BENEDICT  •  
Sauerteigbrot // Spinat //  

Sauce Béarnaise // Salatbouquet
15.5

AVOCADO »SMASH« BROT  •  
Rühreier // Kresse 

16.5

PÂTISSERIE
In unserer Vitrine 

finden Sie eine Auswahl an 
hausgemachten Kuchen

CRÉMANT & 
CHAMPAGNER

Bouvet Ladubay 
Crémant Rosé de Loire  0.1 l  9.9  //  0.75 l  52.-

Champagner »Hugues de Coulmet« 
Blanc de Blancs Brut, 

Pierre Moncuit  0.1 l  15.5  //  0.75 l    99.-

Perrier-Jouët Grand Brut
Champagner  0.75 l  145.-

Perrier-Jouët Blason Rosé
Champagner  0.75 l  179.-

Unkostenbeitrag für unsere Musiker, 
Gedeckpreis  4.-

PLATS
11.30–16 UHR

ROSA GEBRATENES 
ROASTBEEF 

mit Sauce Remoulade // 
Pommes Frites

27.-

GERÄUCHERTER LACHS 
vom Lachshaus Riga in Pfaffenhofen // 

Limonen-Gurkensalat
17.5

BŒUF TARTARE   

Schnittlauch-Crème fraîche // 
Wachtelei // Pommes Frites

130 gr  19.5 // 230 gr  35.5

GEBRATENER ZIEGENKÄSE  •
Rote Bete // Quinoa-Taboulé

20.5

PROVENZALISCHE 
GEMÜSEQUICHE  •  

Salatbouquet // Sauerrahm 
15.5

ELSÄSSER 
FLAMMKUCHEN  

Sauerrahm // Speck // Zwiebeln
18.-

MEDITERRANER 
FLAMMKUCHEN  •  

gegrilltes Gemüse // Ricotta
22.-

RISOTTO DU JOUR 
19.5



HEISSGETRÄNKE
Lavazza Bio Premium 

Espresso  3.1
Espresso Macchiato  3.4
Doppelter Espresso  5.1

Cappuccino oder Latte Macchiato  4.5
Caffè Crema  3.9
Milchkaffee  4.9

Trink-Schokolade  6.-

Whittington Tee
Darjeeling // English Breakfast Imperial // Earl Grey // 

Weisser Tee mit Vanille & Grapefruit // 
Organic Gunpowder // Kamille Kräutertee // 

Organic Mint // Red Spring
5.5

Frischer Tee  7.-
Minze oder Ingwer

BIERE
FASS

Paulaner Helles  0.4 l  4.9
Radler  0.4 l  4.8

FLASCHE
Paulaner Weißbier  0.5 l  5.5

Pilsner Urquell  0.33 l  4.8
Paulaner Hefeweißbier dunkel  0.5 l  5.5
Paulaner Hefeweißbier leicht  0.5 l  5.5

Paulaner Hefeweißbier alkoholfrei  0.5 l  5.5
Lammsbräu bio alkoholfrei  0.33 l  4.8

KALTGETRÄNKE
Adelholzener Classic  0.25 l  3.5  //  0.75 l  8.9

Homemade Lemonade  6.5
Coca-Cola oder Fanta  0.2 l  4.5

Spezi  0.4 l  5.9

Elephant Bay Iced Tea  0.33 l  5.-
Pfirsich oder Granatapfel

Granini Säfte & Nektar  0.2 l  3.9
Saft / Nektar Schorle  0.4 l  5.9

Fever Tree  0.2 l  4.5
Lemon Tonic // Tonic Water // 

Ginger Beer // Ginger Ale

FRISCHE SÄFTE
VITAMIN SHOTS  6.5

Orange // Apfel // Ingwer
Apfel // Karotte // Ingwer

Gurke // Sellerie // Limette

ORANGENSAFT  0.1 l  6.5
frisch gepresst 

WEIN
WEISS

Sauvignon Blanc »La Petite«, La Perrière, 
Loire, Frankreich  0.1 l  6.-  //  0.75 l  37.-

Grauburgunder, Emil Bauer, 
Pfalz, Deutschland  0.1 l  6.5  //  0.75 l  39.-

Chardonnay »Ardèche«, Louis Latour, 
Rhône, Frankreich  0.1 l  7.-  //  0.75 l  42.-

ROSÉ
Cuvée M Rosé, Château Minuty, 

Provence, Frankreich  0.1 l  7.-  //  0.75 l  45.-

ROT
Château Moulin de Mallet, 

Bordeaux, Frankreich  0.1 l  6.-  //  0.75 l  37.-

»Ursprung« Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Portugieser, Markus Schneider, Pfalz, Deutschland  

0.1 l  7.-  //  0 75 l  42.-

Côtes du Rhône, Syrah/Grenache/Mourvèdre, 
E. Guigal, Rhône, Frankreich  

  0.1 l  7.5  //  0.75 l  46.-

Vegetarisch  •
Auf Wunsch erhalten Sie eine Karte 

mit ausgewiesenen Allergenen.
Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mwst.

»MEHR EROTIK BITTE« 
Oskar Maria Graf


