OSKAR
MARIA
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ERITE

SILVESTER MENU
2025

ABLAUF
Einlass um 19 Uhr
(Meniibeginn 19.30 Uhr)

MUSIKALISCHES
PROGRAMM

Monaco Swing Ensemble

RESERVIERUNG
via OpenTable



VEGETARISCH

GRUSS AUS DER KUCHE
Rote Bete-Tatar / Staudensellerie //
sizillianische Zitrone

FELDSALAT
Edamame Krauterfalafel //
Belugalinsen // vegane Majo

BLUMENKOHLCREMESUPPCHEN
Kashmircurry //
frittiertes Knusperei

TAGLIOLINI
Perigordtriiffe]l Schaum //
Wintertriiffel

GEBACKENE SUSSKARTOFFEL
Tajine Bites // orientalischer Joghurt Dip //
gebrannter Lauch

TONKABOHNE
IM HIMBEERMANTEL
Maracuja //
weisse Valrhona Schokolade

MENUPREIS
VEGETARISCH

pro Person
99.-

MENU

GRUSS AUS DER KUCHE
Schwertfisch Tatar / Staudensellerie //
sizillianische Zitrone

FELDSALAT
konfierte Poltinger Wachtel /
Belugalinsen

BLUMENKOHLCREMESUPPCHEN
Kashmir Curry //
argentinische Rotgarnele

HEILBUTT
Safran Kartoffel / Buerre Rouge //
Flower Sprouts

RINDERFILET »ROSSINI«
Bio Entenleber // Triiffel /
Sauce Perigord // gebrannter Lauch

TONKABOHNE
IM HIMBEERMANTEL
Maracuja /
weisse Valrhona Schokolade

MENUPREIS
pro Person
129.-



